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Le Chef Jérome, Tom, Titouan et leur équipe vous présentent une carte courte,
sublimant nos producteurs locaux qui travaillent tous dans une démarche responsable.

Menu Signature lodée

[19€

4 asstettes autour du poisson issu de notre péche durable et locale et I dessert

Le Tartare de Bar de ligne facon Ar Men Du

Le Caviar d’Aquitamne et Asperge

~

L Araignée de nos Cotes, Caté et Curry Marin

~

La Saint-Jacques, Endive et Coriandre

~

L’Asperge, Biere IPA, Fleur de Houblon




