€3 90
MICHELIN
2024

Le Chef Jérome, Tom, Titouan et leur équipe vous présentent une carte courte,
sublimant nos producteurs locaux qui travaillent tous dans une démarche responsable.

Menu Végétaﬂ'en
69€

On adore le végétal comme vous pouvez le constater.
Avec nos magnifiques maraichers et le talent de notre brigade,
nous avons tous les ingrédients pour vous concocter un grand plaisir végétal.

Nous organiserons ce menu suivant le nombre de plats des autres convives.

Disponible sur I'instant mais aussi en nous prévenant lors de la réservation si vous le
pouvez !

Nos desserts

Le radis, raviole au fromage blanc, parfait yuzu, sorbet radis wasabi

Ou

Asperge de Ia Torche, Chrboust 4 Ia fleur de Houblon, glace IPA

F 20238
Gaulte:Millau




